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CAAAIKO MENOQY 21" Meptiov 2019 / MENU FRANCAIS du 21 mars 2019

Opsektiké / Entrée / Starter
GR PaBioA e yépion kapaBidag kar Aaxavikwy, {wud kapotou, kOAavdpo, Aadi xapourAl
FR Ravioli aux écrevisses et aux légumes, jus de carotte, coriandre, huile de camomille
EN Crawfish and vegetable ravioli, carrot juice, coriander, chamomile oil
GR Baby omavaki pe kpitapo, atagideg, agpd xahoUui kal BIveyKpET avnbou
FR Epinards baby, criste marine, raisins secs, mousse de halloumi, vinaigrette a I'aneth
EN Baby spinach with samphire, raisins, haloumi foam and dill vinaigrette

Kvpiog mara / Plat(s) / Main course(s)
GR Qaykpi pe pavitapia, agpd Pwp kouvoutndiou Kal VIoPATa Je apwiaTikd pétava
FR Daurade aux champignons, mousse de chou-fleur violet et tomates aux fines herbes
EN Sea bream with mushrooms, purple cauliflower foam and tomato with herbs

GR ®paykékota pe parsnip, Toupé KaAauToki, Touid ypapiépag, Tpouea Kal GGATaa AegovoBuuapo
FR Pintade aux panais, purée de mais, tuiles de gruyere, truffe et sauce au thym citron
EN Guinea fowl with parsnip, corn purée, gruyére tuile, truffle and lemon-thyme cream

Emoyn Toprdv / Fromage(s) / Cheese course
Emoopmo / Dessert
GR Moug a6 KOKKIVa uAAa e pTraxapikd, Hapéyka, KouAi Awtd kai TTaywTd ooKoAdTa
FR Mousse de pommes rouges aux épices, meringue, coulis de lotus, glace au chocolat

EN Red apples mousse with spices, meringue, lotus coulis and chocolate ice cream

Twn /Prix / Price : 60 €
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